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Динамика поставок 
экзотических фруктов из 

Тайланда

2013

2014

2015

Конкуренты Мин.цена
(150гр)

Макс.цена
(150гр)

«Кондитерская 
счастье» 370,5 руб. 370,5 руб.
«Братья 

Караваевы» 450 руб. 450 руб.

«I love cake» 450 руб. 450 руб.

«Кофе Хауз» 238,8 руб. 350 руб.

«Шоколадница» 327 руб. 372 руб.
«Cheese Cake 

House» 250 руб. 600 руб.



7P

Target 
Market

Price

Product

Promotion
People

Process

Physical 
Evidence

Place



PRODUCT

CHOUSE



PRICE
Продукты 1 кг, руб. На один торт

Мука 50 2 руб. (40гр)

Сахар 60 4,2 руб. (70гр)

Яйцо (10 шт.) 120 36 руб. (3шт)

Желатин 340 5,1 руб. (15гр)

Сливки 280 19,6 руб. (70мл)

Сыр сливочный 350 70 руб. (200гр)

Масло слив. 500 50 руб. (100гр)

Манго 1200 360 руб. (300гр)

Маракуйя 2900 870 руб. (300гр)

Кивианно 2800 840 руб. (300гр) 

Питахайя 1500 450 руб. (300гр)

Гранадилла 3000 900 руб. (300гр)

Гуава 1100 330 руб. (300гр)

Себестоимость торта =
186,9 руб. + (330…990)
Min=516,9 руб.
Max=1086,9 руб.

Вес торта: 900гр
Кусков: 6
1 кусок: 150гр

Предельный доход:
250*6-516,9=983,1 руб.
600*6-1086,9=2513,1 руб.



PLACE

1) Станция метро: 
Павелецкая

2) Бизнес-центр:
«Riverdale»

3) Площадь: 150 м2
4) Стоимость аренды:

250000. руб/мес.



PROMOTION

• Собственный канал
(информация о скидках, обучающие ролики)

• Реклама в журнале
(1/3 страницы = 585.000 руб.)

• Скидки 30% именинникам 
на всю продукцию



PHYSICAL EVIDENCE

Атмосфера тропиков

Стиль: Авангард + (стена-аквариум, яркая 
палитра цветов, кокосовое дерево)

На всей территории кафе работает 
бесплатный Wi-Fi

Возможности TAKE AWAY



PEOPLE

 Система градации официантов: капитан, 
официант, помощник официанта

Наши клиенты: 
 Деловые успешные люди нашего мегаполиса, со 

стабильным высоким заработком 

Стаж работы кондитеров более 5 лет



PROCESS

Отношение к клиентам:

•Персонализированный подход к клиентам

Быстрая подача заказа за счёт:

•Качества персонала

•Системы материальных и моральных поощрений
•Грамотной логистики



Email: chouse548@gmail.com
Website: http://chouse548.wix.com/chouse-ru


